CURRICULUM VITAL

ANAGRAFICA

NOME E COGNOME: Angelica Bulleri
INDIRIZZO: Via di Campo 160 Chiodo
CAP/CITTA’: 51017 Pescia
TELEFONO: 3456119312

EMAIL: angecla9374@gmail.com

DATI PERSONALI
NAZIONALITA’; Italiana
DATA E LUOGO DI NASCITA: 8 agosto 1993 Barga (LU )

FORMAZIONE SCOLASTICA

DIPLOMA: IPSSAR Fratelli Pieroni di Barga
CONSEGUITO NEL: Luglio 2012

VOTAZIONE: 82/100

ATTESTATO: Qualifica di operatore ai servizi di sala bar
CONSEGUITO NEL: Giugno 2010

VOTAZIONE: 83/100

ESPERIENZE LAVORATIVE

DATA: 1/12/2008 31/3/2009

LAVORO E POSIZIONE RICOPERTA: Cameriera di sala e ai piani

PRICIPALI ATTIVITA’ E RESPONSABILITA’:Pulizia e riordino delle camere,servizio delle
colazioni ai piani e nella sala ristorante con la mansione di prendere le comande.

NOME E LUOGO DELL’ESPERIENZA DI LAYORO: Hotel Marina Via Felice Cavallotti

Montecatini Terme

DATA: Ho effettuato diversi servizi come extra durante 1’anno 2009 ma in soprattutto nelle
festivita quali Natale ,S. Stefano e ultimo dell’anno.

LAVORO E POSIZIONE RICOPERTA: Cameriera di sala

PRICTPALI ATTIVITA’ E RESPONSABILITA’: Organizzazione del servizio in
sala,preparazione dei tavoli e della mise en place,prendere le comande,riassetto e pulizia della sala
ristorante per il servizio successivo.



NOME E LUOGO DELLESPERIENZA DI LAVORO: Ristorante rattorta Da Natale
Montecarlo Lucca

DATA: stage scolastico dal 15/2/2010 al 30/2/2010  pia qualche extra il sabato ¢ la domenica nel
corso dell’anno.

LAVORO E POSIZIONE RICOPERTA: Camcricra di sala

PRICIPALI ATTIVITA’ E RESPONSABILITA’: Scrvizio ai tavoli a colazione pranzo o cena a
seconda dei turni di lavoro,preparazione della sala ¢ pulizia ¢ riordiordino si essa. Esperienze al
banco del Bar per la preparazione di cappuccini,cafl¢,cioccolate ed altre bevande.

NOME E LUOGO DELL’ESPERIENZA DI LAVORO: Hotel Ristorante I Casone Di
Profecchia

NEGLI ANNI 2010/2011 per motivi di studio non ho potuto avere un lavoro fisso dato 1?impegno
scolastico ma ho comunque effettuato molti extra come cameriera di sala per cerimonie,occasioni
particolari e banchetti presso il RISTORANTE VILLA BONGI (LU).

Ho collaborato anche con un cuoco,Alberto Forassiepi , in alcuni banchetti come catering. In questa
collaborazione il mio compito non era solo quello di cameriera o barista,aiutavo lui nella
preparazione delle pietanze ,nell’allestimento del luogo dove si sarebbe svolto il banchetto,molto
spesso a casa dei clienti,preparavo i cocktel’s da offrire all’aperitivo e appena era tutto pronto
ricoprivo il mio ruolo dietro al buffet.

DATA:Stage scolastico dal 1/6/2011 al 12/9/2011 pid servizi extra nelle serate come il sabato e la
domenica o in eventi come matrimoni o comunioni a richiesta del datore di lavoro.

LAVORO E POSIZIONE RICOPERTA: Cameriera di sala

PRICIPALI ATTIVITA’ E RESPONSABILITA’: Prendere gli ordini ai tavoli,servizio al tavolo e
al banco del bar,preparazione della sala ristorante e della mise en place adeguata per ogni
avvenimento,riassetto e pulizia dei locali di lavoro.

NOME E LUOGO DELI’ESPERIENZA DI LAVORO: Ristorante Fattoria La Torre

Montecarlo (Lu)

DATA:10/9/2011 15/12/2012

LAVORO E POSIZIONE RICOPERTA: Cameriera di sala e preparazione dolci

PRICIPALI ATTIVITA’ E RESPONSABILITA : Prendere gli ordini,servizio ai
tavoli,preparazione alla mattina dei dolci quali tiramisi,panna cotta,crema catalana e macedonia.
NOME E LUOGO DELI’ESPERIENZA DI LAVORQ: Ristorante ScusaAmeri Viale

Castracani (Lu)

DATA: 10/2/2013 21/12/2015

LAVORO E POSIZIONE RICOPERTA: Barista ¢ cameriera ai tavoli

PRICIPALI ATTIVITA’ E RESPONSABILITA: Addetta al bancone del bar con preparazione di
caffé,cappuccini,cioccolate e cocktail’s. Servizio ai tavoli durante le ore del pranzo con mansione di
prendere gli ordini e del servizio. Preparazione delle focacce e tramezzini all’apertura del bar e di
piatti freddi e non durante il pranzo.

NOME E LUOGO DELI’ESPERIENZA DI LAVORO: Bar Zacapa ristocaffé uscita
dell’autostrada Altopascio (Lu)

DATA:22/12/2015
LAVORO E POSIZIONE RICOPERTA: aiuto pasticcere e addetta alle consegne notturne.



pasta sfoglia,pasta frolla ¢ bigne. Realizzazione di tutte e paste fresche:zuppe,mille foglic bigne
vart gusti,crostatine di frutta. Preparazione dolei quali pan di spagna.diplomatici,sant
honor¢,millefoglic con panna o spolverati. Esperienza nel campo dei lieviti capacita dell*arrotolare i
cornetti o altri tipi di brioches. Capacita di preparare pizze salatini,pizze sfoglia,valdostana cce...
Consegna notturna delle paste nei vari bar che abbiamo come clienti. Se richiesto,data la mia
esperienza al bancone,vengo utilizzata come jolly in caso di malattia o assenza dei colleghi.

NOME E LUOGO DELL’ESPERIENZA DI LAYORO: You and Me bar pasticceria pub Via
delle Regioni 6 chiesina Uzzanesc

LINGUE STRANIERE
Madrelingua: ltaliano
Altra(e) lingua(e) COMPRENSIONE SCRITTO ORALE SCRITTO
INGLESE SUFFICIENTE BUONO SUFFICIENTE
FRANCESE BUONO BUONO BUONO

CAPACITA’E COMPETENZE INFORMATICHE
Conoscenza di tutto il pacchetto Office. Inoltre ho un'ottima capacita di navigazione su Internet Explorer 7_]

CAPACITA’ E COMPETENZE SOCIALI
Capacita di lavorare in gruppo, maturata in molteplici situazioni in cui era indispensabile la collaborazione tra figure
diverse e con modalita e orari vari.

CAPACITA’ E COMPETENZE ORGANIZZATIVE
Capacita di lavorare in condizioni di stress, dovute per la maggior parte al rapporto con il pubblico. Sono in grado di
organizzare feste a tema e menu' per eventuali cerimonie.

NOTE

Possesso di patente categoria B, amo leggere, sono una persona molto socievole, seria nel lavoro e che si impegna a
fondo per raggiungere gli obiettivi prefissati. Inoltre ho una conoscenza approfondita di tutto 'HACCP in quanto ho
seguito il corso completo di 8 ore
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